


DURANTE TODO EL EVENTO

❖ Persona referente de la estancia
❖ Servicio de maître y mozos
❖ Servicio de recepcionistas
❖ Personal de limpieza permanente

en salón y toilettes
❖ Personal de mantenimiento
❖ Servicio de ambulancia
❖ Mesas y sillas
❖ Mantelería
❖ Vajilla y cristalería hasta 50 personas

CATERING EL COLIBRÍ

❖ Recepción de bienvenida
❖ Plato principal 
❖ Postres
❖ Mesa Dulce
❖ Final de fiesta 
❖ Bebidas sin alcohol
❖ Café & té

NUESTRO SERVICIO NO INCLUYE

❖ Coordinación general del evento
❖ Ambientación personalizada,

decoración, iluminación
❖ DJ y sonido
❖ Grupo electrógeno
❖ Impuestos para la música
❖ Fotografía y video
❖ Alquiler de carpas
❖ Alquiler de trailer de baños
❖ Mesas y sillas para más de 50 personas
❖ Mantelería para más de 50 personas
❖ Vajilla y cristalería para más de 50

personas

NUESTRO SERVICIO INCLUYE



RECEPCIÓN DE BIENVENIDA:

❖ Brusquetas de escabeche de pato / 
escabeche de berenjenas

❖ Tarteletas masa brisé: rabanito encurtido 
/ tapenade/ perejil/ tomate-ajo-anchoa

❖ Hummus en masa de semillas
❖ Terrina de conejo
❖ Tartar de tomate con bruschetta de pan 

de ajo
❖ Tiradito de trucha curada
❖ Falafel de lenteja con salsa muhammara 

(pimientos asados y nueces)

PLATO PRINCIPAL (para elegir una opción):

❖ Roll de cabrito braseado, mil hojas de 
batatas y terrina de zucchinis

❖ Lomo bridado con panceta casera, crema 
de maíz, y zanahorias y remolachas de la 
huerta

POSTRES (para elegir una opción):

❖ Lingote de naranja con streusel de coco y 
mermelada de naranja

❖ Parfait de frutos rojos, con salsa de chocolate 
blanco y menta fresca de la huerta

MESA DULCE:

Selección de pastelería en presentación individual abarcando 
diferentes sabores y texturas

AFTER DINNER:

Pizzas a la parrilla

Bebidas incluidas: Agua con y sin gas. Gaseosa línea Coca 
Cola.

Niños de 0 a 2 años: no abonan cubierto.
Niños de 3 a 10 años: abonan 50% del cubierto del menú.

MENÚ GOURMET
               PRECIO POR PERSONA USD 115 + IVA 



PRIMERA PARTE – BOCADITOS FRÍOS:

❖ Crocante de sésamo con pasta de 
berenjenas ahumadas

❖ Paté casero sobre pan tostado
❖ Pasta de pimientos asados sobre 

masa brisé
❖ Pasta de perejil sobre masa brisé
❖ Tapenade sobre masa brisé
❖ Crema sour, zuchini fresco y 

alcaparra sobre masa brisé

VARIEDAD DE BRUSCHETTAS:

❖ Escabeches caseros
❖ Tomates, ajo y anchoa
❖ Dips de remolachas de la huerta
❖ Mesa Buffet de Quesos y Fiambres 

de Colonia Caroya con panes 
caseros

SEGUNDA PARTE – BOCADITOS CALIENTES:

❖ Empanaditas criollas / de jamón y queso / de 
poroto

❖ Pinchos de mollejitas al verdeo
❖ Pinchos de pollo rebozados con salsa teriyaki
❖ Choripancitos
❖ Principal – Cazuelas calientes
❖ Risotto de Hongos serranos
❖ Cazuela de Bondiola braseada
❖ Cazuela de Lomo Strogonoff

POSTRE: Cheese cake de cítricos

MESA DULCE: Selección de pastelería en
presentación individual abarcando diferentes sabores 
y texturas.

AFTER DINNER: Pizzas a la parrilla

Bebidas incluidas: Agua con y sin gas. Gaseosa línea Coca Cola

Niños de 0 a 2 años: no abonan cubierto.
Niños de 3 a 10 años: abonan 50% del cubierto del menú.

MENÚ TIPO COCKTAIL
               PRECIO POR PERSONA USD 125 + IVA



RECEPCIÓN DE BIENVENIDA:

❖ Brusquetas de escabeche de conejo / 
escabeche de berenjenas

❖ Tarteletas masa brisé: rabanito encurtido / 
tapenade/ perejil/ tomate-ajo-anchoa

❖ Hummus en masa de semillas
❖ Empanadas fritas al disco (carne & veggies)
❖ Saladas & Dulces
❖ Queso & cebolla
❖ Quinoa
❖ Poroto negro

TABLAS DE QUESOS Y FIAMBRES CON 
VARIEDAD DE PANES CASEROS:

❖ Queso casero
❖ Fontina
❖ Saborizado con pimienta
❖ Saborizado con orégano
❖ Queso azul

ASADO:

❖ Matambrito de cerdo
❖ Chorizo
❖ Morcilla
❖ Cuadriles

POSTRE:
Flan casero con dulce de leche

MESA DULCE:
Selección de pastelería en presentación individual 
abarcando diferentes sabores y texturas

AFTER DINNER: 
Pizzas a la parrilla

Bebidas incluidas: Agua con y sin gas. Gaseosa línea Coca 
Cola

Niños de 0 a 2 años: no abonan cubierto.
Niños de 3 a 10 años: abonan 50% del cubierto del menú.

MENÚ ASADO
               PRECIO POR PERSONA USD 168 + IVA



BARRA DE TRAGOS 
STANDARD

PRECIO POR PERSONA USD 45 + IVA 

BARRA DE TRAGOS 
PREMIUM

PRECIO POR PERSONA USD 65 + IVA 

❖ Campari Orange
❖ Julep mint
❖ Negroni
❖ Gin Tonic
❖ Aperol Spritz
❖ Fernet
❖ Cerveza Corona
❖ Bodega Lurton, línea Piedra 

Negra Reserva Malbec
❖ Bodega Lurton, espumante 

Vuela

❖ Campari Orange
❖ Julep mint
❖ Negroni
❖ Gin Tonic
❖ Aperol Spritz
❖ Fernet
❖ Cerveza Corona
❖ Cerveza tirada local
❖ Bodega Catena Zapata

*Servicio de tragos, vinos y espumantes libre durante toda la boda.



INVITADOS POST CENA
               PRECIO POR PERSONA USD 70 + IVA 

MESA DULCE

Selección de pastelería en presentación individual abarcando diferentes 
sabores y texturas

FINAL DE FIESTA

Pizzas a la parilla

BARRA DE TRAGOS

La barra de tragos elegida.



❖ Florencia Moyano Carranza - 3515645940
❖ Motiu Eventos
❖ Agustina Asis - 3516648109
❖ Laura Fadul - 3515143309
❖ Lorena Farina (Rosario) - 3415760602
❖ Cecilia Trabattoni (Rosario) - 3416105328
❖ Pía Hardoy - 1121737008
❖ The Makers & Co - Sofía Rojas - 1144131901

Organización de Eventos

❖ Marcela Sliva - 3513033363
❖ Bruna-Natalia Brunelli - 3513048790
❖ Motiu Eventos
❖ TF Eventos Trini Freytes - 3512135103

Ambientación de Eventos
❖ Tentikle Argentina - 3525453782
❖ AG Group - 3512477213
❖ Freguglia Carpas - 3515910238

Carpas

❖ Seven Efectos - 3525414311
❖ Fernando Berberian Producciones

3513845000
❖ Luciano Colman - 3516501046
❖ Congress Rental (eventos corporativos)

3515727722

DJ Sonido Iluminación Técnica

❖ Baños Alta Gama - 3515729856
❖ Argentina Portatiles - 3515191096

Baños Químicos Trailer

❖ Gustavo Pomodoro - 3515575257
❖ Chino Lopez - 3513222193
❖ Lucas Cuello - 3513654320
❖ Fabricio Barrera - 3517013174

Fotógrafos ❖ Estancia La Paz - 3512727867
❖ Estancia La Porteñita
❖ Santiago Novillo Alquiler 

Casas de Campo - 3513177033
❖ La Paz de Ascochinga cabañas

3512251908

Opciones Alojamiento cercano

PROVEEDORES SUGERIDOS 
PARA EVENTOS



3 ESPACIOS EXCEPCIONALES
PARA UN EVENTO INOLVIDABLE

EL CASCO PRINCIPAL LA MAISON

EL MIRADOR DEL COLIBRÍ



CASCO PRINCIPAL
               

DELUXE 350 USD + IVA

JUNIOR SUITE 380 USD + IVA

SUITE 420 USD + IVA

SUITE COLIBRÍ xxxx

LA MAISON (Mansión privada de 5 habitaciones). 1500 USD + IVA

HABITACIÓN TARIFA POR NOCHE
Por habitación con desayuno incluido.

Incluye: acceso a la pileta y al spa, bicicleta, caminatas, cabalgatas con nuestros caballos criollos

El casco principal es ideal para eventos de hasta 70 personas. Para eventos de más de 70 invitados, podemos organizar su evento en una carpa 
diseñada especialmente para disfrutar de vistas inolvidables hacia las Sierras de Córdoba.

SUITE X 2

LA MAISON

DELUXE ROOM X 2 JUNIOR SUITE X 4

❖ Tarifa adicional para una tercera persona en cada habitación: 50 USD por persona por noche
❖ Check-in desde las 15hs. Check out hasta las 12hs.
❖ Posibilidad de late check-out hasta las 16hs: 150 USD por habitación.
❖ Tarifa almuerzo extra: 60 USD + IVA (35 USD + IVA para niños de menos de 10 años)
❖ Tarifa cena extra: 70 USD + IVA (35 USD + IVA para niños menores de 10 años).
❖ Costo extra: Masajes 
❖ Tarifas sujetas a modificación por temporada.
❖ Tarifas expresadas en USD, cambio dólar oficial BNA.
❖ Los huéspedes extranjeros no abonan IVA.
❖ Tarifas no válidas para fines de semana largos y feriados.

SUITE COLIBRI X 1



CARACTERÍSTICAS

❖ Climatización

❖ Hogar a leña

❖ Cocina equipada

❖ Incluye: acceso a la pileta y al spa, 

bicicleta, caminatas, cabalgatas con 

nuestros caballos criollos

❖ Costo extra: masajes

ALOJAMIENTO

❖ 5 habitaciones singles - Alojamiento de 

hasta 12 personas

❖ 3 baños completos

❖ 1 baño en living

❖ Cochera cubierta para 3 autos

❖ Quincho con asador y vista al río

LA MAISON
            1.500 USD + IVA POR DÍA

Distancia hasta el hotel - 30 metros (1min caminando)

Ideal para eventos de hasta 30 invitados.



CARACTERÍSTICAS

❖ AA frío - calor

❖ Hogar a leña

❖ Cocina/heladera

❖ Quincho exterior

EL MIRADOR
       EL USO DEL MIRADOR ESTÁ INCLUIDO.

Distancia hasta el hotel - 1,5 km (15 min caminando, 2 min en auto)

Espacio cerrado ideal para eventos de hasta 50 invitados.

Para eventos de más de 50 invitados, podemos organizar su evento de hasta 250 invitados en una carpa 
diseñada especialmente para disfrutar de vistas inolvidables hacia las Sierras de Córdoba.





CONDICIONES GENERALES

1. FORMA DE PAGO: El 30% del total del evento deberá ser abonado para reservar la fecha del evento. El tipo de 
cambio que se aplica corresponde al dólar oficial BNA del día que se realice el mismo. El saldo deberá ser abonado 7 
días hábiles antes del evento - sin excepción. El mismo se puede realizar en efectivo o por transferencia bancaria.

2. DURACIÓN DEL SERVICIO: El servicio cotizado comprende un total de 9 horas a partir del horario de 
comienzo del evento.

3. SITUACIÓN ECONÓMICA ACTUAL: El presente presupuesto tiene una validez de 15 días.

4. FECHA DEL EVENTO: El presente presupuesto está sujeto a la disponibilidad de fechas.  El envío del mismo no 
implica la reserva de su evento.

5. IVA: Los precios detallados no incluyen IVA.

THANK YOU, GRACIAS!

INFORMACIÓN DE CONTACTO

Esperamos su contacto para aclarar cualquier duda o ir avanzando con la propuesta:

Maîtresse de Maison, Gabriela Mirtuono

❖ eventos@estanciaelcolibri.com
❖ Tel & WhatsApp: +54 3525 465 888
❖ https://www.estanciaelcolibri.com/es/eventos-privados-boda-empresa/ 

Ver y descargar las fotos de nuestros espacios & eventos:

https://photos.app.goo.gl/VGBLBjS7cJeDHVdy9 

mailto:eventos@estanciaelcolibri.com
https://wa.me/543525465888
https://www.estanciaelcolibri.com/es/eventos-privados-boda-empresa/
https://photos.app.goo.gl/VGBLBjS7cJeDHVdy9

